Weinhandlung Barrique

Catering ausser Haus

Pos. Kurzbezeichnung

Vorspeisen |Tomatencarpaccio mit Mozzarellakugeln

Rauchschinken auf Honigmelonenschiffchen

Auswahl von mediterranen Wurst - und Schinkenspezialitaten,
sowie verschiedenem Hart- und Weichkase

Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan und Rucola

Hackfleischballchen in pikanter Tomatensauce

Vitello Tonato

Anti-Pasti- Grillgemuse mit Artischocken und Oliven

Capresespieflichen mit Kirschtomaten und Mozzarella

Suppen getruffelte Selleriecremesuppe

Topinamburstippchen

Tomatensuppe mit buntem Gartengemuse und Teigwaren

Aufstriche Schafskasecreme, Tomatenbutter, Dattel-Curry Dip, u.v.m.

Warme Speisen |Ochsenbackchen in Portweinjus

gebackenes Ofengemiise

Maishahnchenbrust Supreme a la Coq au vin oder mit Zitronen Tomatensauce

Umbrischer Schweinebraten "Porchetta" mit Fenchel

Lammragout mit Backpflaumen und Aprikosen




Beilagen:

Dessert

Shortrib vom Weiderind in Rotweinsauce

Vegetarische Lasagne mit Spinat und Marktgemduse

kleine Kalbsrouladen mit Wurzelgemuse und in Weillwein geschmort

Saltimbocca von der Hahnchenbrust auf Paprika- Zucchinigemise

Islandisches Lachsfilet auf Blattspinat oder Wakame

Dresdner Sauerbraten mit Rosinen- Lebkuchensofe

Doradenfilet auf Fenchel

gebackener Sellerie mit Sumachjoghurt

Gemise der Saison

Kartoffelgratin

Rosmarinkartoffeln

Wildreis

Petersilienkarttofeln

Schwarzwalder Kirschcreme

Waldbeerengritze mit Cassis verfeinert dazu Vanillesol3e

Schichtdessert mit Oreo Keksen, Obst und Vanillecreme

Tiramisu

Panna Cotta, hausgemacht mit Fruchtmark

Kaseauswahl mit Trauben

Mousse au chocolat mit hausgemachtem Fruchtmark




